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' Du och 40 tn andra gillar detta.
SMAR I SENIOR Soék smarta rabatter n

Rabatter for 55 plus

Rabatter Resor Mat- & dryckestips Om oss Lasvart

Pensionarsrabatter & seniorrabatter - Smart Senior > Mat- & dryckestips > Recept > Grillad Club Sandwich med parmesan och dijonmajonnas

Ingredienser

Receptet ar for tva personer.

2 urbenade kycklinglar
Olja, salt och svartpeppar
6 skivor rostbrod

1 pkt bacon

2 tomater

isbergssallad

2 dl majonnas

2 msk dijonsenap

olivolja

Grillad Club Sandwich med parmesan och salt och svartpeppar

1 dI fint riven parmesan

dijonmajonnis chips tl servering
Vintips till detta recept - KWV Chardonnay >>
(ool

)SMART
En klassisk macka - en Club Sandwich som &r helt gudomlig. Det dr vad jag kallar njutning. SEN'OR
Rabatter for 55 plus

Vintips till detta recept - KWV Chardonnay >>

For att satta min pragel pa den sa valjer jag att grilla kycklingen samt vava in lite parmesan i majonnasen.
Kombinationen av grillade toner med parmesan ar fantastisk.

Bli medlem nu!

Din mailadress

Testa detta smarriga recept till helgens grillunch, du kommer inte angra dig.

Sa hér gor du: O Ménadsbetalning, ingen bindningstid for 20

1. Salta och peppra kycklingen pa bada sidor och gnid in den i lite olja. Grilla kycklingen hart pa grillen E;lexibe“ & enkelt)

eller stek i panna om du hellre vill det. i
2. Blanda majonnés med dijonsenap och fint riven parmesan, blanda och smaka upp med salt och O :Sztmi”aj;’rf‘“ 109 kr

anaar:

peppar.

3. Stek Bacon krispigt O 36 manader for 299 kr
(Populart val)

I

. Skar tomat och isbergssallad i skivor och lagg pa en tallrik. Drizzla dver lite olivolja, salt och peppar.

. Innan servering rostar du brédet i rosten och bygger din macka med majonnas i botten, sallad, tomat,
kyckling, en skiva brod, majonnas, sallad, tomat, bacon och en skiva rostbréd. _ il St

[$)

Toppa med riven parmesan och hugg in.



