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Ingredienser

Vintips till detta recept: Tania >>
Receptet ar for 10-12 snittar.

« 1 burk rdkor i lake (ta bra kvalitet typ kosterfiskaren
eller liknande)

2-3 msk majonnds (Hellman's eller hemlagad)
1 msk srirasha

2 st salladslok

1 kruka koriander

1 msk sesamfron

1 tsk sesamolja

1 tsk japansk soja

Y2 riven vitlok

3-5 formbrod

Het raksnitt med srirasha och koriander

O Spara i dina favoriter

e radisor
SMART SENIOR
En underbar kryddstark raksnitt med hetta fran srirasha och ortighet fran salladslok, koriander och radisa. Superbra snitt att
borja middagen med.
$4 har gér du: Bli medlem gratis!

1. Hall av rakorna i sil och It dem rinna av ordentligt. Krama gérna ur sista va vatskan med handen innan du hackar grovt
med kniv. Lagg i skal och tillsatt fint strimlad salladslok, koriander, riven vitlok, sesamolja och soja. Tillsatt majonasen lite i
taget tills du far en bra konsistens. Smaka av med salt och lite vitvinsvinager.

2. Rosta brodet i brodrost eller stek i panna med lite sesamolja. Skar i lagom bitar for att |dgga pa réran pa.Toppa med tunt
skivad radisa och hugg in.
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