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Ingredienser

Vintips till detta recept: Enzo Bartoli Chardonnay >>
Receptet ar for tva personer.

* 1 st Pinsamia eller liknande fardig botten
3-4 msk smetana

1 msk vatten

1 stor nave Vasterbottenost

2 stora navar kantareller

1 liten zucchini

1st citron
2 st salladslok

Flatbread med kantarell, citron, zucchini,

vasterbottenost och salladslok
ik Gita o J et |

Ta del av erbjudandet
Din mailadress

Ettn flatbread med var egen stolthet vasterbottenost - och kantareller samt zucchini som jag smaksatter med citron Nasta steg >»
och toppar med salladslok. Otroligt god kombination!

SMART SENIOR

Sa har gor du:

1. Blanda vatten med smetana och stall in i kylen tills vi gor pizzan.

2. Rensa svanpen och stek i rikligt med smor tills den svettats ndgra minuter. Den behdver inte ga klart helt sa att
den far fin farg i pannan for det skoter ugnen sen.

3. Smeta ut smetanan pa pinsaminan eller din valda pizzabotten, toppa med ost, tunt skivad zucchini och
kantarellen. Gradda i ugnen pa 220C varmluft i ca 5-8 minuer eller tills den blir krispig och fatt fin farg.

4. Toppa med tunt strimlad salladslok, lite fint rivet zitronskal och flingsalt

Klicka har for att ladda ner receptet som pdf >>



