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Ingredienser

Vintips till detta recept - Puy Chéri >>
Receptet ar for tva personer.

o "5 pkt smordeg

1 dl riven lagrad ost
Parmesan

2 msk graddfil

2 msk smetana

1 kruka graslok

Salt och svartpeppar

14agg

Sproda oststanger med grasloksdipp
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O Spara i dina favoriter

SMART SENIOR

Ta del av erbjudandet

Bli medlem gratis!

Din mailadress

Nasta steg >>

En krispig oststang med parmesan och lagrad ost som moter en frisk och frasch grasloksdipp med smetana och
graddfil. Perfekt drinktilltugg!

Sa har gor du:

1. Skar smordegen i remsor som ar ca 2-3 cm breda

2. Lagg pa den rivna osten och snurra remsan till en skruv sa att osten goms i snurran.

3. Pensla snurrorna med uppvispat dgg och toppa med fint riven parmesan och lite salt

4. Kor i ugnen pa 200C tills fin farg och krispiga

5. Blanda smetana, graddfil och fint hackad graslok. Smaka upp med salt och svartpeppar

Servera pa fat och dippen vid sidan.

Klicka har for att ladda ner receptet som pdf >>



