Citronalioli och het rikdipp - tva goda saser till
rakor
1k Gitlao [l Dela

Denna gang serverar jag en harlig rakmiddag dar jag gér mina tva favoritsaser.

Sa har gor du:
Citronalioli

1. Knack agg i en bunke for stavmixer. Blanda i dévriga ingredienser utom olja. Mixa med stavmixer
pulsvis tills allt blandats. Mixa pulsvis samtidigt som du haller i olja i en smal strale till att bérja med,
nar aliolin boérjar tjockna lite kan du halla pa snabbare tills du har en fin koncistens. Smaka av med
salt.

Het rakdipp

1. Blanda alla ingredienser i en bunke, smaka av med salt och lite citronjuice.

Ingredienser

Vintips till detta recept - Saint Clair Pioneer
Block 3 >>

Citronalioli:

1 4gg
1 msk dijonsenap

Zest och juice fran %% citron
Y2-1 riven vitloksklyfta
1,5-2 dl neutral olja

salt

Het rakdipp:

% dl creme fraiche

Y dl smetana

1 msk sambal oelek

1-2 tsk paprikapulver

Smaka av med citronjuice och salt
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