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Pensionarsrabatter & seniorrabatter - Smart Senior > Mat- & dryckestips > Recept » Hostig cheeseburgare med kantarell, 6k och parmesan

Ingredienser

Vintips till detta recept: Big Bossy Jane >>
Receptet ar for tva personer.

e 400 gr hogrevsfars

e 1 gul lok

» 1 nave kantareller eller annan svamp

» 4 msk majonnas (hemgjord eller Hellman’s)
« % dl fint riven parmesan

» Cheddarost

» Burgarbréd av bra kvalité

 Romansallad eller isbergssallad

Hostig cheeseburgare med kantarell, lok och + Lokpulver

e Rosmarin

pal’mesal’l . Nypﬂa socker |
e Smor att steka i
1k Gillao [l Dela |

SMART SENIOR
o Spara i dina favoriter
Ta del av erbjudandet
. ol
En smakrik dubbelburgare med kantarell, Iok och parmesan. Bh medlem gratls'
Din mailadress
Sa har gor du:
1. Skiva I6ken i strimlor och ldgg i panna med en klick smor. Stek pa medelhog varme tills 16ken fatt lite farg. v
Smaka upp med en nypa socker, salt, rosmarin och |okpulver och stek vidare tills [oken natt 6nskad farg. Spara

till senare.

2. Stek kantarellerna i smor tills de fatt fin farg. Smaka upp med salt.

3. Blanda majonnds med riven parmesan, smaka upp med lite mer vinager och salt.

4. Dela farsen i fyra lika stora delar och rulla till stora kottbullar. Platta till bullarna sa mycket du kan till en platt
burgare. Den ska vara sa tunn som mojligt. Stek i het panna med lite olja och salta och peppra pa ovansidan.
Vand och lagg pa en skiva ost pa varje kottpuck. Stek tills osten smalt. Kéttet ska vara genomstekt. Lagg en
puck pa den andra sa det blir en dubbelburgare.

5. Rosta brodet i ugnen eller i brodrost. Smeta pa lite majonnés pa botten, pa med sallad, kottet och toppa med
|6k, svamp och mer majonnas pa locket. Tryck ihop och hugg in.

Klicka har for att ladda ner receptet som pdf >>



