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T e s,

Ingredienser

Vintips till detta recept - Champagne Comtesse
de Neples

Receptet ar for tva personer.

« 1 croissant
« 1 burk handskalade rakor fran
exempelvis Kosterfiskaren

« 1 liten rodlok
« 1 stjalk stjalkselleri
« 1/3 kruka graslok
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Krispig croissant med ortig rikrora s

« 1-2 msk majonnas

« 1-2 msk smetana
« 1 burk svart stenbitsrom

";'J

« 1 citron
o Spara i dina favoriter Ta del av erbjudandet P
En harligt forratt med rakrora som passar sig perfekt till ett glas bubblande dryck. RsabaEnﬂo!ng
Sa har gor du:
1. Hall rakorna i ett durkslag och lat rinna av lite. Krama ur vatskan ur rakorna och lagg pa en
skarbrada. Hacka valdigt grovt och 13gg i en skal. Blimedlem nu!
2. Tillsatt fint tarnad selleri, rodIok och fint hackad graslok och dill. Tillsatt smetana och majonnas och
ror runt. Tillsatt citronzest efter smak och ev en liten skvatt citronjuice. Din mailadress
3. Vand ner rommen det sista du gor sa det inte fargar allt svart. Skulle det ske s& gor det inget for
smaken blir samma men den blir lite morkare bara. Vilj det som passar dig bést v
Dela croissanten pa mitten och fyll den med rakréran. Hugg in ganska direkt medan den haller sig krispig.
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