Rabatter for 55 plus

Pensiondrsrabatter & seniorrabatter - Smart Senior > Mat- & dryckestips > Recept > Minitoast med dijonnaise, pecorino och ibericoskinka

Visst dalskar man snittar och bubbel pa sommaren.

Har ar recept pa en liten smdorstekt toast toppad med dijonnaise, pecorino och en iberico skinka. Du kan
egentligen ta vilken skinka du vill men ta nagon med mycket smak.

Sa har gor du:

1. Skér bort kanterna pa brédet och dela bridet | mitten. Stek brodet i| smér tills gyllene pa bada sidor.

2. Blanda agg, vindger och dijon i en behallare fér stavmixer. Mixa sa allt blandar sig. Hall i oljan
droppvis medan du mixar pulsvis med mixerstaven. Nar vatskan tjocknar kan du hélla pa oljan i
snabbare takt och fortsatta mixa tills du har en finns tjock konsistens. Smaka upp med mer senap om
du behdver och lite salt.

Lagg lite dijonnaise pa toasten, toppa med pecorino och skinkan.

' D och 40 tn andra gillar detia.
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Ingredienser

Vintips till detta recept - Marastoni Prosecco
Organic Extra Dry ==

Feceptet ar for sex personer.

2 skivor rostbrod

12agg

Y2 msk vinager

1 msk grovkornig dijon (eller vanlig dijon)
2-2.,5 dl neutral olja

Riven pecorno

4-6 skivor ibericoskinka eller valfri skinka
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Bli medlem mu!

Din mailadress

Manadsbetalning, ingen bindningstid for 20 kr
(Flexibelt & enkelt)

O 12 manader fér 199 kr
(Standard)




